
 Unser Menü  
 

Gebratene Jakobsmuscheln  
mit Petersilienwurzel, Blutorange und Cashewkernen  

▪ 

Ravioli mit Vacherin Mont-d’or-Käse gefüllt, 
Roter Bete, Kräuterseitlingen und Rucola 

▪ 

Hauptgericht zur Wahl 

Zanderfilet auf Kartoffel-Rübstielgemüse  
mit Portwein-Schalotten und Apfel 

oder 

Rosa gebratene Entenbrust mit Cassis-Sauce, 
Gemüse und Kartoffel-Speck-Krapfen 

▪ 

Zitronentarte mit Himbeeren und Pistazieneis 
▪ 

4 Gang-Menü 74,00 € 
3 Gang-Menü 62,00 € (Jakobsmuscheln oder Ravioli) 

 

 Weinempfehlung zum Menü  
 

2022 Weissburgunder ‚aufrecht‘ 
Weingut Rebenwächter, Bad Hönningen/Mittelrhein  Flasche 34,00 € 

 

2020 Spätburgunder trocken 
Weingut Knewitz, Appenheim/Rheinhessen  Flasche 36,00 €  

 

…vorneweg 

Frühlingsrolle mit Geflügel und Gemüse gefüllt, 
auf süßer Chilisauce mit Salatgarnitur    € 16,00 
 

Gebratener Ziegenfrischkäse auf buntem Blattsalat  
mit Portwein-Feigen und karamelisierten Nüssen      € 17,00 

 

Gebackene Blutwurst und Bäckchen vom Freiland-Schwein 
mit Senfsaatjus, Röstzwiebeln, Kartoffelpüree und Apfel     € 18,00 
 

Gegrillter Pulpo mit Sobrasada (spanische, roh-geräucherte Wurst vom Schwein) 
weissen Bohnen und Mayo vom schwarzen Knoblauch    € 18,00 
 

Gebratene Jakobsmuscheln mit Petersilienwurzel, Blutorange und Cashewkernen € 19,00 
 

Carpaccio vom Rinderfilet mit Trüffelcrème, Rucola und Parmesan   € 20,50 
 

Suppen 

Rinderkraftbrühe mit Flädle und Gemüse      €   9,50 
 

Kartoffelsuppe mit Bärlauchpesto und Lachscrostini     € 12,00 
 



 
 

 
Salatteller 

 

Salat „Fisch und Chips“ - Blattsalate mit Joghurtdressing, 
gebackenen Fischmedaillons, Kartoffelchips und Senftunke    € 17,50 

         Kleinere Portion als Vorspeise   € 15,00 
 

Bunter Salat in Balsamicodressing  
mit gebratenen Rinderfiletstreifen und Champignons    € 20,50 

         Kleinere Portion als Vorspeise   € 18,00 
 

Vegetarische Gerichte 
 

Linsen-Süßkartoffel-Curry mit Gemüse und Cashewkernen,  
dazu Reis und Kräuterjoghurt        € 20,00 
 

Ravioli mit Vacherin Mont- d’or-Käse gefüllt, 
Roter Bete, Kräuterseitlingen und Rucola      € 20,00 

 

Fischgerichte 

Zanderfilet auf Kartoffel-Rübstielgemüse  
mit Portwein-Schalotten und Apfel       € 33,00 
 

Filet vom weissen Heilbutt auf Fregola-Risotto 
mit Curry-Kokosschaum, Gemüse und Erdnüssen      € 36,00 

 

Fischplatte „Bestes aus Fluss & Meer“ für 2 Personen  
mit leckeren Beilagen und köstlichen Saucen     € 84,00 
 

Fleischgerichte 
 

Ossobuco (geschmorte Kalbsbeinscheibe) in kräftiger Sauce, 
mit Safran-Fregola (sardische Hartweizen-Nudeln) Gemüse und Pesto     € 29,00 
 

Rosa gebratene Entenbrust mit Cassis-Sauce,  
Gemüse und Kartoffel-Speck-Krapfen       € 33,00 
 

Rib-Eye-Steak 300g mit dunkler Jus,  
Kartoffelpüree, Rucola und Parmesan       € 39,50 
 
 

 



 
 

Vom Grill 
 

Rumpsteak     200g     € 29,50  
 

Großes Rumpsteak    300g     € 38,00 
 

Rinderfiletsteak     200g     € 42,00 
 

zu unseren Steaks servieren wir Ihnen wahlweise 

Kräuterbutter oder Sauce Béarnaise oder Pfefferrahmsauce 
 

und  
Pommes frites oder Bratkartoffeln oder Kartoffelgratin 

 

Gemischter Beilagensalat  € 6,00     
Saisonales Marktgemüse  € 6,00 

 
Deftiges, ...alt bewährt 

Halbes Hähnchen mit Pommes frites  oder  hausgemachtem Kartoffelsalat  € 14,00 
 

Schnitzel aus dem Schweinerücken       
…mit Sahnesauce         € 17,50 
…mit Paprikasauce         € 17,50 
…mit Champignon-Rahmsauce       € 19,50 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb          € 28,50 
 

Rostbraten mit gebackenen Zwiebeln und dunkler Sauce    € 29,50 
 

zu unseren deftigen Gerichten servieren wir Ihnen wahlweise 
Pommes frites oder Bratkartoffeln oder Kartoffelgratin 

 
 

Gemischter Beilagensalat  € 6,00     
Saisonales Marktgemüse  € 6,00 

 
 
 

 
 

Lust auf etwas Süßes oder einen duftenden Kaffee? 
Fragen Sie nach unserer Dessert- & Kaffeekarte! 

 

 
 
 

 

Allergiker und Gäste mit Unverträglichkeiten - sprechen Sie uns doch bitte einfach an,  
wir kommen gerne zum Tisch…das Küchenteam! 

 
 


