<7 Wettsteins-Menij =/
Tataki vom Thunfisch mit Buttermilchsud, Kumquats, Jalapenos und Erdnissen

Cremiges Steinpilz-Risotto mit frischem Herbstiriffel, dazu ein leiner Blattsalat

Hauptgericht zur Wah
Kross gebratenes Zanderfilet aus dem ljsselmeer

auf Rahmsaverkraut mit glasierten Trauben und Kartoffelpiree
oder

Lammriicken mit Krduterkruste, milder Tomaten-Knoblauchjus,
mediterranem Gemiise und Kartoffelgratin

,Bime Helene”
pochierte Gewiirzbirne mit Schokoladenmousse, Crumble und Vanillesis

4 Gang-Menii 78,00 €
3 Gang-Meni 66,00 € (mit Tataki oder mit Risotto)

7 Weinempfehlung zum Menii 7
2022 Pinot Bianco - Weissburgunder, Cantina Kurfatsch/Siidfirol Flasche 30,00 €

2020 Tohuwabohu (Cuvée aus Merlot, Cabernet Sauvignon und Cabernet Franc)
Weingut Markus Schneider/Pfalz Flasche 54,00 €

...vorneweg
Frihlingsrolle mit Gefligel und Gemse gefiillt,
auf siBer Chilisauce mit Salatgamnitur €16,50
Gebackener Ziegenkdse im Strudelblatt mit Ahronsirup,
Rote Beete, Feldsalat und karamelisierfen Kiirbiskernen €18,00
Gebratene Blutwurst mit Garnelen, roter Paprika und gerdstetem Speck €20,00

Scheiben vom Kalbstafelspitz mit Schalotten-Triiffelvinaigrette,
Krdutersalat und schwarzen Niissen €22,00

Tataki vom Thunfisch mit Buttermilchsud, Kumquats, Jalapenos und Erdnissen € 22,00

Suppen
Rinderkraftbrihe mit Flddle und Gemise €10,50

Kirbiscrémestppchen mit Curry, Kokos und Croutons €12,00



Salatteller

Salat ,,Fisch und Chips“ - Blattsalate mit Joghurtdressing,

gebackenen Fischmedaillons, Kartoffelchips und Senftunke €18,00
Kleinere Portion als Vorspeise € 15,00

Bunter Salat in Balsamicodressing

mit gebratenen Rinderfiletstreifen und Champignons €21,00
Kleinere Portion als Vorspeise € 18,00

Vegetarische Gerichte
Ravioli mit Kirbis gefillt, brauner Butter,

pochierter Birne, Haselniissen und Parmesan, dazu ein Blattsalat € 26,00
Klginere Portion als Vorspeise € 21,50

Cremiges Steinpilz-Risotto mit frischem Herbsttriiffel, dazu ein Blattsalat €29,00
Klginere Portion als Vorspeise € 24,50

Fischgericht
Kross gebratenes Zanderfilet aus dem ljsselmeer
auf Rahmsauerkraut mit glasierten Trauben und Kartoffelpiree €36,00

Fleischgerichte
Saftiges Ragout von Reh und Hirsch )
mit gebratenen Pilzen, Serviettenkndeln und Kompott von eigenen Apfeln €34,00

Lammriicken mit Krduterkruste, milder Tomaten-Knoblauchjus,
mediterranem Gemise und Kartoffelgratin €39,00

Tournedo vom Rinderfilet mit Foie Gras,
Portweinjus, Maronen, Schwarzwurzeln und Kartoffelpiree €49,00

....ein Ginseduft liegt in der Luft -, Gans” lecker ...und frisch aus dem Ofen
Gansekeule mit Rotkohl, einem Bratapfel,

einer kdstlichen Sauce und KartoffelkloBen €39,00
Gansebrust mit Rotkohl, einem Bratapfel,
einer kdstlichen Sauce und KartoffelkioBen €41,00

....auf Wunsch - eine Porfion Maronen dazu € 4,00

Weinempfehlung zur Gans
2022 URSPRUNG - Rotweincuvée trocken (Merlot, Caberet Sauvignon, Portugieser)
Weingut Markus Schneider, Ellerstadt/Pfalz  Flasche 34,00 €



Vom Girill

Rumpsteak 200g €32,00
GroBes Rumpsteak 300g €41,00
Rinderfiletsteak 200g €44,00

zu unseren Steaks servieren wir Ihnen wahlweise
Krduterbutter ader Sauce Béamnaise oder Pfefferrahmsauce
und
Pommes frites ader Bratkartoffeln ackrKartoffelgratin

Gemischter Beilagensalat € 6,50
Saisonales Marktgemiise € 6,50

Deftiges, ...alt bewéhrt

Halbes Hahnchen mit Pommes frites oder hausgemachtem Karfoffelsalat €15,00
Schweineschnitzel

...natur , Wiener Art” €18,00
...mit Sahnesauce oder mit Paprikasauce €20,00
...mit Champignon-Rahmsauce €22,00
Wiener Schnitzel vom Kalb €30,50
Rostbraten mit gebackenen Zwiebeln und dunkler Sauce €32,00

2v unseren deftigen Gerichten servieren wir Thnen wahlweise
Pommes frites odlerBratkartoffeln adfr Kartoffelgratin

Gemischter Beilagensalat € 6,50
Saisonales Marktgemiise € 6,50

Lust auf etwas SiiBes oder einen duftenden Kaffee?
Fragen Sie nach unserer Dessert- & Kaffeekarte!

Allergiker und Gdste mit Unvertrdglichkeiten - sprechen Sie uns doch bitte einfach an,
wir kommen germe zum Tisch. . .das Kiichenteam!



